ANGELIND “Al FORI® - RISTORANTE IN ROMA DAL 1947

DOLCI
TIRAMISL) DI ANGELIND [1231& 8,00
TORTA I]EI.l’FINGElE 8,00
CHEESECAKE DI'ANGELIND HI.I.EFRFIWI.ESFII.HT[] [123,9,14] 8,80
CHEESECRKEDI ANGELIND,CON I[lEEUlHTH FUNI]ENTEM“/uEERUMBLE SALATO 12,394 8,80
TORTA AL IUEEULHTUMEB KARDO [1,2,3,9,14 8,80

TRRTELLETTR DI ANGELIND ALLR CREMA ust;smnfr “DIBOSCO .34 940
“L1 PANNA COTTA DI ANGELING”,CON AMARENE CANDITE LUXAR 180
“L7 PANNA COTTA D FINEEMN SCIROPPO DI LIMONE RLLA MENTA 3 180
FRUTTR
TRGLIATA DI FRUTTA DI STAGIONE - __ 10,00
MELONE ESTIVO | /d 6,00
MELONE ESTIVO AFFOGATO AL PORTO TAWNY MARCR NIEPOORT 10,00
FRRGOLE 8,00
FRRGOLE CON PANNA(S] ) & i " 8,80
FRAGOLE CON GELATO ALLA CREMA ALLUGVD (34 ™ 10,00
FRUTTI DI BOSCO { N\ o | 10,00
FRUTTI DI BUSCO CON GELATO ALLA CREMA nu'uuvu[:nq A 12,00
ANANAS ﬂ,gy | 6,80
ANANAS CORRETTA AL MARASCHING LUARDD, ffﬁ | L B0
FRAGOLINE DI BUSCO CON GELATO ALLA CREMA 1 G 1200

FRAGOLINE DI BOSCO CON BALSAMICO DI MODENA “OPERR 022 INVECCH ATO.QANNI= 12,00
FRAGOLINE DI BOSCO CON BALSAMICO DI MODENA “OPERA 02" INVECCHIATO 12 ANNI 14,00



ANGELIND “Al FORI® - RISTORANTE IN ROMA DAL 1947
GELATERIA ARTIGIANALE E AFFOGATI ESTIVI

COPPA DI GELATO ARTIGIANALE ALLE CREME O ALLA FRUTTA [1,2,3,14] 8,00
NOCCIOLA AFFOGATA ALICAFFE AMARD [1.2,3,14] 9,20
CREMA ALL'UOVO RFFOGATA ALLELISIR SAN MARZAND [3,14] 9,40
“(JBER ALLES” - CREMA ALL'UOVD RAFFOGATA AL GRAND MARNIER E POLVERE DI CAFFE [3,14] 9,80
CREMA ALL'UOVO AFFOGATA AL CHERRY SANGUE MORLACCO LUXARDO [3,14] 9,80
CREMA ALL'UOVO ARTIGIANALE AFFOGATA ALLO SHERRY PEDRD XIMENEZ 12Y.0. DON ZOILD (3,14] 9,80
CREMA ALL'UOVO ARTIGIANALE AFFOGATA AL WHISKY [3,14] 9,80
SORBETTO ARTIGIANALE AL LIMONE 1,80
“SGROPPIND” AL LIMONE CON PROSECCO E GRAPPA BIRNCA NONINO 9,80
| VINI DOLCI AL BICCHIERE gc.
“MUFFATO DELLA SALA” 2014 - CASTELLO DELLA SALA - UMBRIA 10,00
MOSCATO “APIANAE” 2014 - DI MAJO NORANTE - MOLISE 8,00
PICOLIT “VINO DOLCE DELLA CASA™ 2012 - JERMANN - FRIULI VENELIR GIULIA 12,00
“MOSCATO DELLO ZUCCO” 2012 - CUSUMANO - SICILIA 8,00
“VIN SANTD" 2011 CANTINA GENTILI-TOSCANA 10,00
“PASSIRO” 2017 - FALESCO - LAZID 9,00
FORMAGGI

GORGONZOLA MALGHESE PICCANTE “DITTA ANGELD CROCE” CON MIELE DI GIRASOLE “DITTA 10.00
AGNONI” E MARMELLATA DI PEPERONI COLZANI [343] '

|3 FORMAGGI - SERVITI CON MARMELLATE, CONFETTURE.E COMPOSTE DI FRUTTA [3,13] 12,00

EVOLUZIONE DI PARMIGIAND REGGIANO STAGIONATURA 24-48-72 MESICASEIFICIO GENNARI 14.80
SERVITO CON BALSAMICO DI MODENA “OPERA 02" 6-9-12 ANNI DI INVECCHIAMENTO [3,13] '



