
 

I prezzi si intendono in euro - OVE NON INDICATA SI INTENDE L’ULTIMA ANNATA DISPONIBILE PRESSO LA NOSTRA CANTINA – REV. 11.06.21 
LEGENDA: RP – ROBERT PARKER, WE – WINE ENTUSIAST, VV – VIVINO,  LM – LUCA MARONI, AG – ANTONIO GALLONI, DWWA – DECANTER WORLD WINE AWARD, WS – WINE SPECTATOR, JS – JAMES 

SUCKLING, LV – LUIGI VERONELLI  - dw -  doctor wine  

 

LA VINERIA DI ANGELINO – OTTIMI VINI 
LA NOSTRA SELEZIONE PER L’ESTATE 2021 

LE ETICHETTE ITALIANE CHE HANNO OTTENUTO UN PUNTEGGIO a partire dA 90/100 SULLE PRINCIPALI GUIDE NAZIONALI E INTERNAZIONALI 
 

Le BOLLICINE italiane DI ANGELINO   
Franciacorta “cuvee ROYALE” – ANTINORI – lombardia (LUIGI VERONELLI 90/100) Bicc. 9,00 42,00 

Franciacorta vintage collection 2007 dosage zero noir – ca’ del bosco – lombardia (ANTONIO GALLONI 92/100)  105,00 

Franciacorta annamaria clementi rose’ – ca’ del bosco – lombardia (WINE ENTHUSIAST 93/100)  230,00 

Franciacorta annamaria clementi brut – ca’ del bosco – lombardia (ROBERT PARKER  95/100)  98,00 

Giulio ferrari riserva del fondaTore 2007 – FERRARI – TRENTINO (ROBERT PARKER  97/100)  180,00 

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut - Nino Franco – veneto (we 94/100) Bicc. 8,00 34,00 
 

Le bollicine francesi di angelino  
CHAMPAGNE BRUT MAJEUR – AYALA  37,5CL 30,00 

CHAMPAGNE SPECIAL CUVEE – BOLLINGER 37,5CL 34,00 

CRéMANT DE BORDEAUX BLANC BRUT “BAD GIRL” 2009, 70% Semillon, 20% Cabernet Franc, 10 % Muscadelle - THUNEVIN  42,00 

CHAMPAGNE Perrier-jouet belle epoque 2008  260,00 

CHAMPAGNE Perrier-jouet belle epoque rose’ 2006  380,00 

CHAMPAGNE Dom perignon 2008  280,00 

CHAMPAGNE Dom perignon 2006  320,00 

CHAMPAGNE cristal louis roederer 2008  300,00 

CHAMPAGNE GRANDE CUVéE KRUG 166EME   300,00 

CHAMPAGNE KRUG ROSé   460,00 

CHAMPAGNE KRUG 2004   480,00 

CHAMPAGNE NATURE BLANC STARCK PER ROEDERER 2012  100,00 
 

I vini Rosati premiati 
Il vino rosato di angelino da sangiovese – tenuta casa olivo – toscana (bronzo dwwa)  Bicc. 6,20 22,00 

Aleatico “a” – marchesi antinori tenuta aldobrandesca – toscana (rp 90/100)  Bicc. 9,20 42,00 
 

I VINI BIANCHI PREMIATI 
Est! Est!! Est!!! “poggio dei gelsi” – falesco – lazio (dw 90/100)  22,00 

“donna adriana” Viognier, Malvasia Puntinata e Sauvignon Blanc – castel de paolis – lazio (bibenda 5grappoli)  30,00 

“terre alte” friulano, pinot bianco, sauvignon – livio felluga – friuli venezia giulia (dw 96/100)  70,00 

SAUVIGNON “RONCO DELLE MELE” – VENICA – FRIULI VENEZIA GIULIA (JS 92/100)  42,00 

Chardonnay "Rossj Bass" 2018 - Angelo Gaja – PIEMONTE (RP 91/100)  124,00 

“cinque terre” Bosco, Albarola, Vermentino– forlini cappellini – liguria (dw 92/100)  40,00 

Chardonnay “W…DREAMS” – JERMANN – FRIULI VENEZIA GIULIA (JS 95/100)  BICC. 15,00 64,00 

“CAPOMARTINO” Malvasia, Picolit, Ribolla Gialla, Tocai Friulano– JERMANN – FRIULI VENEZIA GIULIA (JS 93/100)  64,00 

“BIANCO SECCO” Garganega 70%, Chardonnay, Sauvignon e Trebbiano per il 30% – QUINTARELLI – VENETO (RP 90/100) BICC. 10,00 48,00 

Sauvignon “WINKL” – TERLANO – TRENTINO (RP 92/100)  32,00 

Sauvignon blanc “QUARTZ” – TERLANO – TRENTINO (RP 94/100) BICC.12,00 48,80 

Pinot Bianco 2019 - Terlano - Trentino Alto Adige (JS 90/100)  30,00 

Gewurtztraminer 2019 – Terlano - Trentino Alto Adige (RP 92/100)  30,00 

“Poggio alle gazze” Sauvignon 70%, Vermentino 16%, Verdicchio 8%, Viognier 6% – ornellaia – toscana (js 93/100)  56,00 

Chardonnay "Al Poggio" 2018 - Castello di Ama – Toscana (JS 90/100)  42,00 
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Vermentino di Bolgheri 2019 - Tenuta Guado al Tasso –TOSCANA (DWWA 91/100)  34,00 

“CERVARO DELLA SALA” chardonnay, grechetto – CASTELLO DELLA SALA – UMBRIA (RP 96/100) Bicc. 14,00 60,00 

“Orvieto secco” Procanico 45%, Verdello 25%, Grechetto 20%, Rupeccio 10%– sergio mottura – umbria (dw 90/100) BICC. 6,80 28,00 

Orvieto classico superiore “SAN GIOVANNI DELLA SALA” – CASTELLO DELLA SALA – UMBRIA (LM 90/100)  28,00 

SAUVIGNON “CONTE DELLA VIPERA” – CASTELLO DELLA SALA – UMBRIA (WS 90/100) Bicc. 9,00 36,00 

TREBBIANO “BIANCHI GRILLI PER LA TESTA” – TORRE DEI BEATI – ABRUZZO (LV 90/100)  29,00 

Trebbiano d’abruzzo riserva “marina cvetic – masciarelli – abruzzo (js 92/100)  56,00 

“FIORANELLO BIANCO” Grechetto 50%, Viognier 50%– TENUTA DI FIORANO – LAZIO (JS 90/100)  28,00 

“FURORE BIANCO” Falanghina 60%, Biancolella 40%– MARISA CUOMO – CAMPANIA (LV 94/100) Bicc. 8,00 34,00 

VERMENTINO DI SARDEGNA “IS ARGIOLAS” – ARGIOLAS – SARDEGNA (LV 92/100) BICC. 7,40 27,00 

FIANO DI AVELLINO SEQUENZHA – BENITO FERRARA – CAMPANIA (JS 94/100)  29,00 

 

I VINI ROSSI PREMIATI 
“Le favorite” Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot  – cantina gentili – toscana (med. bronzo dwwa) Bicc. 7,00 30,00 

“sosso’” Refosco dal Peduncolo Rosso, Merlot e Pignolo, livio felluga, friuli venezia giulia (js 93/100)  60,00 

Barolo “bussia” – prunotto – piemonte (ag 93/100)  72,00 

Barbaresco “bric turot” – prunotto – piemonte (rp 93/100)  54,00 

Gattinara “vigna molsino” – nervi conterno – piemonte (ag 96/100)  86,00 

Gattinara – nervi conterno – piemonte (ag 94/100)  48,00 

Gattinara – travaglini – piemonte (lm 92/100)  32,00 

MERLOT “CAMPO DEL LAGO” 2015 – INAMA – VENETO (LV 90/100)  25,00 

Montepulciano d’abruzzo “cocciapazza” – torre dei beati – abruzzo (lv 94/100)  32,00 

“Poggio alle nane” Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Carménère – antinori – toscana (rp 91/100)  62,00 

“Tignanello” 2015 Sangiovese 80%, Cabernet Sauvignon 15%, Cabernet Franc 5%– antinori – toscana (ws 97/100)  140,00 

BRUNELLO DI MONTALCINO “PIAN DELLE VIGNE” 2014, SANGIOVESE – ANTINORI – TOSCANA (WS 91/100)  100,00 

“BRUCIATO” CABERNET FRANC, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT, SYRAH, PETIT VERDOT – ANTINORI – TOSCANA (WS 92/100)  38,00 

“PIAN DEL CIAMPOLO”, Sangiovese 90%, Canaiolo, Colorino – MONTEVERTINE – TOSCANA (RP 91/100)  32,00 

CHIANTI CLASSICO RISERVA TENUTA TIGNANELLO 2015, SANGIOVESE – ANTINORI – TOSCANA (WS 93/100)  48,00 

Sangiovese “Montesodi” – frescobaldi – toscana (js 94/100) Bicc. 9,40 44,00 

Chianti classico GRAN SELEZIONE “san lorenzo” – castello di ama – toscana (rp 95/100) BICC. 11,00 56,00 

“haiku” Sangiovese 50%, Cabernet Franc 25%, Merlot 25%– castello di ama – toscana (rp 95/100)  64,00 

“le difese” Cabernet Sauvignon 70%, Sangiovese 30% – tenuta san guido – toscana (js 92/100)  30,00 

“Guidoalberto” Cabernet Sauvignon 60%, Merlot 40%– tenuta san guido – toscana (js 94/100)  48,00 

Merlot “Montiano” 2015 – cotarella – lazio (secondo miglior vino d’italia) Bicc. 14,00 60,00 

Merlot “Sodale” – cotarella – lazio (js 92/100) Bicc. 8,00 34,00 

Cabernet Sauvignon “Fioranello rosso” – tenuta di fiorano – lazio (js 90/100)  26,00 

Montepulciano d'Abruzzo Riserva DOC “Marina Cvetic” – Masciarelli – abruzzo (js 93/100)  48,00 

“Fiorano rosso” Cabernet Sauvignon 65%, Merlot 35%– tenuta di fiorano – lazio (js 93/100)  62,00 

“Le serre nuove” Merlot 64%, Cabernet S. 17%, Cabernet F. 10%, Petit Verdot 9% – ornellaia – toscana (js 96/100)  56,00 

Nero d’avola “Sagana” – cusumano – sicilia (js 94/100)  28,00 

“Noa’” Nero d’Avola 40%, Merlot 30%, Cabernet Sauvignon 30% – cusumano – sicilia (rp 93/100)  31,00 

Nerello Mascalese “Etna rosso” – altamora – sicilia (js 92/100)  35,00 

Nerello Mascalese “feudo di mezzo” – altamora – sicilia (js 93/100)  60,00 

Aglianico “Il sigillo” – cantina del notaio – basilicata (rp 93/100)  46,00 




